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Intro
L'audit interne est un processus d'examen et
d'évaluation des activités de l'entreprise,

Les audits internes dans l'industrie agroalimentaire peuvent
être effectués par des équipes internes dédiées, des
consultants externes ou des organismes de certification
tiers.

afin d'identifier les points forts, les faiblesses, les
risques et les opportunités d'amélioration. Dans
l'industrie agroalimentaire, l'audit interne est essentiel
pour assurer la sécurité alimentaire et la conformité
aux normes de qualité et de réglementation.



Les auditeurs internes examinent souvent la
conformité de l'entreprise aux normes de
qualité et de sécurité alimentaire, telles que
HACCP (Analyse des dangers - points critiques
pour leur maîtrise), ISO 22000 et les
réglementations de l'UE et des gouvernements
locaux.



Selon BRC v9 - planification basée sur les Risques



Les audits internes peuvent également couvrir
les pratiques environnementales, la gestion
des risques, la conformité réglementaire et les
processus de production. Les résultats de
l'audit interne peuvent être utilisés pour
identifier les opportunités d'amélioration,
renforcer les processus de gestion des risques
et améliorer l'efficacité opérationnelle.



En somme, l'audit interne est une pratique
importante dans l'industrie agroalimentaire pour
garantir la qualité, la sécurité et la conformité
réglementaire, tout en améliorant l'efficacité
opérationnelle et en identifiant les opportunités
d'amélioration.



Merci !
N'hésitez pas à nous contacter si vous avez des questions.

Voir Aussi : Planification d'audit selon les Risques 
 https://payhip.com/b/Xv7W4


