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INtro :

Les coproduits sont des matieres premieres générees
lors de la production dun produit principal dans les
industries agroalimentaires. lls peuvent é&tre solides,
iquides ou gazeux et peuvent provenir de différentes
etapes de production, telles que la transformation ou
lemballage.



Importance ?

Les coproduits sont importants pour
lindustrie agroalimentaire car s
offrent une source de matieres
poremieres alternatives, souvent a
moindre cout, qui peuvent étre
utilisees dans la production dautres
oroduits. Cela permet de reduire le
gaspillage alimentaire, doptimiser
lutilisation des ressources et de
reduire les couts de production.




Exemples :

Les exemples courants de coproduits
dans lindustrie agroalimentaire
comprennent la pulpe et les pelures de
fruits dans la production de jus de fruits,
les residus de ceéreales dans Ia
oroduction de biere, les dechets de
poissons dans la production dhuile de
poisson et de farine de poisson, et les
restes de viande dans la production
daliments pour animaux.




Conclusion:

En resume, les coproduits sont des
matieres premieres alternatives qui sont
generees lors de la production dun produit
orincipal. lls sont importants pour reduire le
gaspillage alimentaire, optimiser lutilisation
des ressources et reduire les couts de
production.




Merci !

trouvez-vous le sujet important ?

Voir Aussi

Notre Site Web : agroaliment.net
Procedure Qualite : Clic iCi
Coproduits de I'lndustrie des ovoproduits et leurs
Valorisation : Clic ici



